\ RESTAURANT

Menu d’HIVER

Entrées

Gratin de crabe en carapace, salade d’algues wakame et perles au yuzu
ou
Filets de caille r6tis au sirop d’agave déglacé au Gin Bombay,
compotée de chicons aux baies de genévrier

ou
Tartelette tatin aux oignons caramélisés et saucisse fumée,
sauce aux figues et sarriette

Plats

Filet de truite arc en ciel aux brisures de courge et flocon de sel,
fumet de poisson a la sauge, disque de quinoa
ou
Cuisse de pintade confite au romarin, pomme de terre sarladaise gratinée au fromage,
saladine hivernale croustillante aux fruits secs
ou
Aiguillettes de steak de kangourou grillées et marinées au paprika doux fumé,
sauce aux morilles, pommes amandines, carottes multicolores

Desserts

Tiramisu revisité en profiterole a 'amaretto, café et spéculoos, glace au mascarpone

ou

Tartelette gourmande aux zestes d’agrumes, combava, meringue gratinée

ou
Mille-feuille de tuile marbré au chocolat blanc et noir,
feves de tonka et creme diplomate au pralin

Menu 3-services 45 €
Entrée + Plat 37€
Plat + Dessert 33€
Plat 25€
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